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RISTORANTE

LAROCCA CONTESA
Via Ugo Da Como, 8 —LONATO D/G (BS)
Tel. 030 9913780 — 335 Hoggo106
info(@laroccacontesa.it

www.laro ccacontesa.it
CHIUSO LUNEDI' A PRANZO

Aperitivo di benvenuto
Fliite di Lugana Classico Brut Doc Olivini

La tartare di salmerino del Sarca con caviale di
trota, olio fumé e crostoni con burro agrumato

Tagliolini con sarde di Moniga essicate al sole,
finocdhietto selvatico, pomodorini confit e
profumo dilimoni del Garda

Filetto di coregone del Garda al forno con salsa
alle mandorle, zafferano e dhiaretto della
Valtenesi

Mousse di cioccolato bianco, menta, zenzero
con aumble speziato e coulis di fragole

Acqua e un bicchier e di Lugana Doc Olivini
Caffe

Euro 35,00 a persona
Minimo per due persone
E' gradita la prenotazione

CHIOSCO BEACH BAR
MADAI

Via Catullo — LIDO DI LONATO DG (BS)

Tel. 333 6223456
info(@chioscom adai.it www.chioscom adai.it
APERTO TUTTI | GIORNI

Piatto unico:

Fish burger beach (persico, tinca e lavarello)
Timballo di cereali con gamberi di lago,
Iuppolo e olive
Patate gjalle all' olio extra vergine
di oliva del Garda

Euro 15,00 a persona bevande escluse
Il presente meni viene servito
solo a pranzo (non disponibile per cena)

RISTORANTE

IL RUSTICHELLO
Viale Roma, g2 — LONATO D/G (BS)
Tel. 030 9130107 —Fax 030 9131145
info(aristorant ehotelrustichello.it
CHIUSO IL MERCOLEDI'

Sardine alla gardesana in Sisam e
filetti di persico indorati su ortolana di legumi
a vapore con olio EVO del Garda

Tagliolini 18 uova con mirep ois e
bianco ragl di coregone

Luccio del lago alla barcarola e
salmerino del Sarc “in saor™ con
polenta brostolada e olio EVO del Garda

Sfogliatelle su pasticcera con panna e fragole

Acqua miner ale frizzante e naturale
¥ Bianco Colli Morenici o frizzante

Caffé
Euro 35,00 a persona
Minimo per due persone
E' gradita la prenotazione

OSTERIA
SAN CIPRIANO
Via San Cipriano, 25 —LONATO D/G (BS)

Tel. 030 9131638 — 339 2873135
www faceb ook.com/osteriasandpriano
CHIUSO IL LUNEDI'

Antipasto
Luccio in salsa con crostone di polenta
Primo Piatto
Risotto mantecato al pesce persico
Secondo Piatto
Coregone gratinato al forno
Dessert
Sorbetto al limone

Euro 25,00 a persona
E' gradita la prenotazione



AGRITURISMO

IL ROVERE
San Cipriano,34 —LONATO D/G (BS)
Tel. EFax 030 9120057 Cell. 338 3727513
www.agriturismoilr overe. it
APERTO DAL GIOVEDI' ALLA DOMENICA

Pepite di persico del Garda in insalata

Tagliolini alla rucola saltati con
trota dilago marinata

Secondi Piatti (a scelta)
Coregone alla griglia profumato all'aneto
oppure
Coregone in saor

Crema di limone fredda alla liquirizia

Acqua, caffée e
una bottiglia di Trebbiano “Tenuta ll Rovere”
(ogni due persone)

Euro 30,00 a persona
Minimo per due persone
E' gradita la prenotazione

AGRITURISMO
CASCINA GRAZIOSA
Via Lugasca, 18 —LONATO D/G (BS)
Tel. 340 8286917
WWW. A SANAgrazio sa.com

Aperitivo della casa
Aoline saporite con polenta abbrustolita
Riso con la trota e bigoli con le sarde
Luccio in salsa con polenta
Contorni al buffet
Dolce a scelta
Acqua, vino bianco della Gasa e affe

Euro 30,00 a persona
Men disponibile il mercoledi, giovedi,
venerdi e domenica sera

RISTORANTE

LOVALE
Via Barauzzi, 19 — LONATO D/G (BS)
Tel. 030 91321099
www.lovale.it
APERTO TUTTI 1 GIORNI

La tartare di Coregone marinato,
centrifuga di arote e menta

| ravioli di pasta fresa al Lucdo
e salsa gardesana

Le sarde spadellate, fonduta di pomodori
stufati e capperi di Gargnano

Cremoso di nocciole alf acqua, caramello
salato e crumble ai frutti rossi

Acqua, caffée
Vino selezionato dalla nostra cantina

€ 35,00 a persona
Minimo per due persone
E' gradita la prenotazione

RISTORANTE

CANNE ALVENTO
Via Corte Bettina, 15 — LOMNATO D/G (BS)
Tel. 030 g103171
www.ristorantecannealvento it
APERTO TUTTE LE SERE E DOMENICA APRANZO

Fliite di metodo classico Lugana Doc
e piccolo stuzzichino di benvenuto

Sardine di lago in saor e polentina abbrustolita

Risotto vialone nano con luccio
in salsa alla Gardesana

Filetto di coregone cotto su pietra ollare
e patatelesse grigliate

Sbrisolona mantovana dello Chef
Acqua, caffe
Al calice: Valtenesi Chiaretto DOP “Roseri”’
Ca Maiol Cantine Provenza
Euro 30,00 a persona
E' gradita la prenotazione



TRATTORIA

DA OSCAR
Via Barcuzzi, 16 —LOMNATO D/G (BS)
Tel. 030 9130409
www.daoscar.it

CHIUSO LUNEDI' TUTTO ILGIORNO E
MARTEDI', MERCOLEDI', GIOVEDI' A PRANZO

Stuzzichini di pesce del Garda
secondo pescato

Tagliolini di pasta fresca con pesce persico,
olive taggiasche e salsa auda di pomodoro
Bianco di coregone grigliato in concia
bresciana supatate lessate al lugana,

olio agrumato al limone di Tignale e
pomodorini confit al basilico

Il nostro gelato alla crema con scorze
d’arancia caramellate

Caffé e Piccola Pasticceria
Incluso pane, coperto, acqua e un clice
di chiaretto Valténesi Pasini S.Giovanni

Euro 40,00 a persona

TRATTORIA

BETTOLA
Via Bettola, 15 — LONATO D/G (BS)
Tel. 030 9130237
www.bettola.it
CHIUSO LUNEDI' SERA E MARTEDI' SERA

Carpacdo di trota al pepe rosa
con crostino su misticanza

Risotto al limone con persico atffumicto

Coregone in sfoglia con pancetta
e caponatina di verdure

Contorno
Dolce della asa
Acqua, vino della Gasa e Gaffé

Euro 32,00 a persona
Minimo per 2 persone
E' gradita la prenotazione

RISTORANTE

LA TANA DEL GUFO
Via Corte Ferrarini, 2 — LONATO D/G (BS)
Tel. 030 ggiggoo

www latanadelgufo.it
APERETO TUTTI | GIORNI

La nostra trota affumicata nel fieno con vele
di pane al burro salato e salsa di agrumi

Spaghettoni fres chi con le sarde del nostro
lago ebridole di pane al
profumo di finocchietto elimone

Dal lago di Garda il pescato del giorno
alla griglia o gratinato

Sorbetto dilimone e zenzero

Caffe

Euro 30,00 a persona bevande escluse

AGRITURISMO

NELLA CANTINA
Az. Agr.Spia d'Italia
Via Marziale Cerutti, 61 —LONATO D/G (BS)
Tel. 030 9131601
info (@spiaditalia.it
APERTO VENERDI SERA, SABATO PRANZO

ECENA, DOMENICAA PRANZO
SEMPRE APERTO PER GRUPP] OLTRE 20 PERSONE

Lesarde o il pesce dilago in saor con wetta
e pinoli su crostone di pane casareccio
(calice di Garda Brut Rose “Sinfonia in Rosa™)

Tagliolini al persico dilago profumato al limone
(calice di San Martino della Battaglia
“Bianco dell’Erta”)

Luccio in salsa gardesana e polenta
(calice di Garda Classico doc Chiaretto)

Dolce a scelta dalla carta del giorno
Caffe

Euro 27,00 bevande escluse
Selezione di vini in abbinamento

come indicato Euro 8,00
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